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mMEhu OC kol

LA BENVINGUDA

Cullareta d’escalivada amb anxoves
Llagosti cruixent amb salsa agredolca
Tartaleta de mus de rocafort amb nous
Croqueta de txangurro

PRIMER PLAT

Sopa nadalenca de galets i mandonguilles
0
Crep de rap, salmo i gambes, gratinat amb crema de crustacis

PLAT PRINCIPAL

* Suprema de llobarro amb pell de festuc sobre salsa de mango
0
Filet de vedella amb vi negre
amb foie brasejat sobre cremos de patata i tofona
POSTRES
Mousse de torro de Xixona i crumble d’avellanes torrades
skek skesk skek
Aigua, cafes, tes i infusions
Neules i Torrons

CELLER

Vi Blanc: Ermita d Espiells (D.O. Penedes)
Vi Negre: Rocaplana, Oriol Rossell (D.O. Penedes)
Cava: Juvé i Camps Reserva Familia

125 € pp. IVA Inclos

Menu infantil 39€ pp. IVA Inclos
(Menors de 12 anys)

* Podem fer aquests plats amb les minimes traces de gluten possibles




mEchu OC ST ESTEVE

LA BENVINGUDA

Cullareta d’escalivada amb anxoves
Llagosti cruixent amb salsa agredolca
Tartaleta de mus de rocafort amb nous
Croqueta de txangurro

PRIMER PLAT

Canelons tradicionals de Sant Esteve gratinats
0
* Crema de gamba de Palamos i vieira

PLAT PRINCIPAL

* Suprema d’orada al forn sobre fons de verdures de temporada
0
* Melos de vedella amb salsa de vi, sobre cremos de patata i tofona
0
* Espatlla de xai rostida amb patates confitades

POSTRES
Cheesecake amb confitura de maduixes del bosc

sk oksk ksk

Aigua, cafes, tes i infusions

CELLER

Vi Blanc: Analivia (D.O. Rueda)
Vi Negre: Arnegui Reserva (D.O. Rioja)
Cava: Oriol Rossell Brut Nature
95 € pp. IVA Inclos

Menu infantil 39€ pp. IVA Inclos
(Menors de 12 anys)

* Podem fer aquests plats amb les minimes traces de gluten possibles




mMEhu €1 D'anY

LA BENVINGUDA

Cullareta d’escalivada amb anxoves
Llagosti cruixent amb salsa agredolca
Tartaleta de mus de rocafort amb nous
Croqueta de txangurro

PRIMER PLAT

*Vieires i gambes vermelles de Blanes sobre gastrique de mango
0
* Foie-gras d’anec amb gelée de Pedro Ximenez i pinya amb caramel

PLAT PRINCIPAL

* Suprema d’orada al forn sobre fons de verdures de temporada
0
* Filet de vedella amb salsa de boletus i tofona

POSTRES
Coulant de xocolata amb gelat de torro

skskoskek sk

Aigua, cafes, tes i infusions

Raim i cotilld

CELLER

Vi Blanc: Analivia (D.O. Rueda)
Vi Negre: Arnegui Reserva (D.O. Rioja)
Cava: Juvé & Camps Reserva Familia

110 € pp. IVA Inclos

Menu infantil 39€ pp. IVA Inclos
(Menors de 12 anys)

* Podem fer aquests plats amies, %4‘ es traces de gluten possibles



Ml 1 bE GEhER

LA BENVINGUDA

Cullareta d’escalivada amb anxoves
Llagosti cruixent amb salsa agredolca
Tartaleta de mus de rocafort amb nous
Croqueta de txangurro

PRIMER PLAT

* Crema de carbassa i un toc de gingebre
amb foie brasejat i pipes caramel-litzades
0
Canelons de rostit de I'avia amb beixamel

PLAT PRINCIPAL

* Llom de bacalla sobre trinxat de la Cerdanya i samfaina
0
* Melos de vedella rostit a baixa temperatura
amb el seu suc amb cremos de patata i tofona
0
* Espatlla de xai rostida a baixa temperatura amb suc
amb patates panadera

POSTRES
Coulant de xocolata

ks oksk ksk

Aigua, cafes, tes i infusions

CELLER

Vi Blanc: Analivia (D.O. Rueda)
Vi Negre: Arnegui Reserva (D.O. Rioja)
Cava: Oriol Rossell

75 € pp. IVA Inclos
Menu infantil 39€ pp. IVA Inclos
(Menors de 12 anys)

N, . .
* Podem fer aquests plats amb les minimes traces de gluten possibles

%



My 0In DE RIS

APERITIU

Croqueta de pernil iberic
Tartaleta de mousse de tonyina

PRIMERS

* Burrata amb ruca, maduixes, kalamates i pesto d’alfabrega i festucs
0
Canelo de pollastre de pages amb salsa de rostit
0
* Crema de carbassa i un toc de gingebre
amb foie brasejat i pipes caramel-litzades

SEGONS

* Melos de vedella amb salsa de vi, sobre cremos de patata i tofona
0
* Suprema d’orada al forn sobre fons de verdures de temporada
0
* Espatlla de xai rostida a baixa temperatura amb suc
amb patates panadera

POSTRES
Tortell de reis farcit de massapa amb nata

sksk kg skek
Aigua, cafes, tes i infusions
CELLER

Vi Blanc: Analivia (D.O. Rueda)
Vi Negre: Raimat Clamor (D.O. Costers del Segre)

66 € pp. IVA Inclos

Menu infantil 39€ pp. IVA Inclos
(Menors de 12 anys)

* Podem fer aquests plats amb les minimes traces de gluten possibles




mMEhu THEANTIL

PRIMER PLAT

Macarrons de carn i formatge gratinat
Canelons amb bgixamel gratinats
Sopa de galets argb mandonguilles
Croquete(; de rostit

SEGON PLAT

Escalopa de pollastre arrebossada
* Filet de llenguoado a la romana
Calamars .‘:1) la romana
* Costelles i mitjaI;)es de xai a la brasa

POSTRES

Assortiment de gelats
0
Natilles

kekoskok sk

Refrescs
Aigiies minerals

39,00€ pp. IVA Inclos

(Menors de 12 anys)

* Podem fer aquests plats amb les minimes traces de gluten possibles




mEhu VEGETORIN

PRIMER PLAT
* Crema de carbassa amb crostons i esparrecs
0

* Amanida de ruca amb pera, nous,
parmesa i pesto d'alfabrega

SEGON PLAT
Lasanya de verdures de temporada gratinada amb tomaquet
0

Canelons de bolets silvestres
amb samfaina de verdures

POSTRES DEL DIA

ok

CELLER DEL DIA

* Podem fer aquests plats amb les minimes traces de gluten possibles




mMEhu SChSC GLUTEH

PRIMER PLAT
* Crema de carbassa amb esparrecs
0

* Amanida de ruca amb burrata al pesto i maduixots

PLAT PRINCIPAL

* Espatlla de xai rostida a baixa temperatura
amb patates confitades

0
* Suprema de llobarro amb cebetes perla i cremos de patata i tofona

#* ¥ *

PA SENSE GLUTEN

#* % ¥

POSTRES

* Coulant de xocolata

kskosk

CELLER DEL DIA

* Podem fer aquests plats amb les minimes traces de gluten possibles
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