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Olives de Kalamata

Anxoves de L'Escala
amb oli d'oliva

Pernil loeric de gla

*Juan Manuel” tallat a ma
)

¥ A Ensalada russa
Gambes amib all i julivert
A <y Daus de bacalla

’ < dessalats en tempura amb
¥ salsa romesco (6 peces)

A 7 Croguetes de pemil iberic

3’; de gla “Juan Manuel” (unitat)

. /
¥ A Caloamarsets a 'andalusa
amib maionesa de llima

Cloisses de Carril XL

ala planxa amb llimona i oli d'oliva verge

Musclos de roca a la planxa
amb sofregit de tomaguet tradicional
amb toc de gingebre

A Tallarines saltades amb vi blanc

¢ .
2 A Mos de fonyina
amb alberginia fumada i foc picant

F LAY [

U

¥ A Rigatoni amb tomaquet sofregit
ricotta i alfabrega fresca

A ;Pop de roca

a la graella amb patates confitades, allioli
de pebre vermell i sal grossa

0
¥ A Graelloda de verdures
’ amb salsa romesco

J .
¥ A Canelons de fres carns rostides

amb beixamel i gratinats amib parmesa
)

¥ A Coliflor fornejada

5,40
22,70

32,00

17,50

24,00

22,00

3.75

17,80

36,00

16,90

22,40
19.80

14,90

28,50

17.50

16,50

16,00

amb crema cifrica de tahini, iogurt grec i especies

Disposem de pa sense gluten

e
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Amanida de fulles variades 14,00
amb tomagqguet i olives de Kalamata
% A Amanida César 18,50
amb pollastre a baixa temperatura
i la nostra salsa especial
A ¢ Amanida de burrata 19,50
tartar de fomaquet, ruca, oliva Kalamata
i salsa pesto
Amanida de tomaquet 19,80
ventresca de tonyina i ceba
¢ Tartar de tonyina 28,80
amanit amib salsa d'ostres i soja, emulsid
d'alvocat i “pico de gallo”
A Carpaccio de vedella ecologica 24,60
amb parmesad, tomagquet semisec i ruca
A Tartar de samd 22,00
macerat amib mostassa i mel
acompanyat de mango i wakame
¢ Carpaccio de gamba vermella 28,00
tfomaquet de temporada, aranja i festuc torrat
A Gaspatxo de tomaqguet i maduixa 18,00
amb gelat de tomaquet
UA@&W
A Paella de peix i marisc 33,60
Paella de verdures de temporada 21,50
Paella de mar i muntanya 27,00
Aros caldds de llamantol 36,40
¥ Rossejat de fideus 22,00
amb sipia i gambes
A Risofto de bolets 26,00

amb galeta cruixent de parmesa

Servei de pa de la casa 3.10
Coca de vidre torrada 4,30
amb tomaqguet de penjar i oli d'oliva

verge extra

Salses a peticid: Allioli 2,00 | Romesco 3,00 | Maionesa 1,50

7 El nostre plat emblematic

¢ Conté fiuits secs

Y .
¥ Conte gluten

A Conté lactosa
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- *Bocollo a la brasa amb verdures 30,50
™ Bacalld ala llauna 30,50
amib mongetes de Santa Pau
2 Bacalld amb samfaina 30,50
*Llobarro obert i cuit pel dors 34,00
estil Santurce (all i bitxo)
(9 €& *Suquet de rap 37.50
@ (7) amb llagosti, cloisses | patates
D @) *Llenguado amb ametlles 37,50
patates confitades
*Orada ala sal, ala brasa o al forn 29,50
™ *Liamantol saltat 36,80
amb cigrons a la marinera
*Salimo a la planxa amb sal grossa 26,50
**Chuletdn” de vaca raca Frisona 69,50
maduracio 35 dies al fall (1 kg.)
*Entrecot de llom alt raca Simmental 34,80
maduracié 35 dies
*Filet Premium 32,90
*Costelles i mitjanes de xai 22,00
*Hamburguesa de vedella 20,50
ecologica dels Pirineus
*Cuixa de pollastre de pages 15,80

Podem acompanyar la carn amb patates al caliu o
patates fregides o pebrots de Padron. Altres guarnicions

es cobraran a part.

#masiaambrecordsdelpassat -

D O @ Peus de porc rostits

D O SFilet Stroganoff

RESTAURANT

CAN TRAVI NOU

20,50
amb gambes i puré de patates trufat

Secret iberic a la brasa
amb patates fregides

22,50

Confit d'anec

amb salsa de fruits vermells
amb patates confitades

2 O *Melods de vedella

amb cremds de patata trufada

23,00

25,00

) *Espatlla de xai rostida
a baixa temperatura amb patates confitades

2 O Timbal de cua de brau
tofona, botifara negra i poma
amb puré de patata trufat

') *Steak tartar
tallat a ma, amb gelat de mostassa antiga

26,50

26,00

32,00

2 O *Costella de vedella Black Angus
de Nebraska a baixa temperatura
amb crosta de fruits secs, sobre puré de patata
frufat i salsa barbacoa de Jack Daniel's

38,00

29,70
amb cremos de patata frufada

) Filet premium amb vi negre 33,50
amb foie al grill, chutney de poma i meld Cantaloup

O Entrecot de llom alt raca Simmental
amb pebre verd o amb rocafort

34,80

instagram
(D Ambgluten @ Amb crustacis
O Amb lactosa Amb fruifs secs
£ Amb ou €2 Amb mol-luscs
3 Amb bolets/mufa

Preus en Euros

#cantravinou

10% IVA INCLOS

Consulteu-nos abans de realitzar la vostra comanda.
Tots els productes crus o semi crus es serveixen en compliment del RD 1420/2006. Disposem de les fitxes d'al-lérgens de tos els plats per a la consulta.
*Les nostres instal-lacions no estan lliures de gluten, pero aguests plats els podem fer amb les minimes traces possibles. Consulteu-nos en realitzar la vostra comanda



	Carta 1 CTL
	Carta 2 CTL

